Elisabeths kaka Kategori: Brod, kakor, tartor m.m

B 3 agg

B 3 dl socker

B 1 dl kokande vatten
B 3 dl vetemjol

B 2 tsk bakpulver

Fyllning
B 125 g smor

B 1 dl mjolk
B 4 msk vaniljsocker

Vispa &gg och socker luftigt. Hall i det kokande vattnet.Blanda mj6l och bakpulver och
ror forsiktigt ner det i ggsmeten.

Gradda kakan i 200 gr i 35 min

Gor under tiden fyllningen.

Koka mj6lk och smor haftigt i ca 2 min. Ta av kastrullen och vispa i vaniljsockret.

Dela kakan nar den svalnat. Hall vaniljplandningen éver bada bottnarna. Lagg sedan
ihop dem ( vanilj mot vanilj ).



